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TAVUKLU TOST

2 parga tavuk gégsu eti
4 yumurta aki

2 yumurta sarisi

16 dilim tost ekmegi

4 corba kasigl susam

4 corba kasigi zeytinyagi
Bir kag kivircik yapragi
Tuz

Karabiber

Kekik

Tavuk gdgsunu bir tencerede hasladiktan sonra kiguk kiigik dograyin. Dogranmis tavuk etlerini tavaya alip
zeytinyagi ile birlikte tuz ve karabiberi ilave edin ve yaklasik 5 dakika kadar soteleyin. Bir kap i¢ine alarak
yumurta sarilarini ve kekigi ilave ederek karigimi blenderla plre haline getirin. Tost ekmeklerinin kenarlarini
keserek alin, Ekmek dilimlerinin yarisinin Gizerine tavuklu karigimi paylastirin ve diger tost ekmegi dilimlerini
Uzerine kapatip tostlari hazirlayin. Agiimamalari igin elinizle tost ekmeklerine bastirarak birbirlerine yapismalarini
saglayin. Yumurta aklarini ¢irparak kar haline getirin. Tostlari kar haline getirdiginiz yumurta akina ve
sonrasinda susama bulayin. Bulanan tostlar hafif yaglanmis veya firin kagidi serili tepsiye dizin. Onceden 180
derecede 1sitilmig firnda 15 dakika pisirin. Kivircik yapraklarini servis tabaginin zeminine yerlestirip firndan
cikardiginiz tost ekmeklerini yerlestirin. Sicak servis yapin.
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