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TAVUKLU TOPALAK CORBASI

2 Adet Tavuk Gogsi

1 Su Bardagi Nohut

1 Su Bardag Kéftelik Bulgur
1 Adet Sogan

1 Gay Bardagi Un

2 Yemek Kasigi Salca

1 Tatl Kagidi Kimyon

1 Tatl Kagigi Karabiber

1 Tatl Kagigi Nane

6 Su Bardagi Tavuk Suyu

Koftelik Bulgur, sicak su ile i1slatin ve bulgur sisene kadar bekletin.

Sisen bulgurlarin Gzerine un, salga, tuz ve baharat ekleyin ve iyice yogurun.

Kofte hamurundan parcalar koparilip minik kéfteler yapilir.

Ayri bir yerde salcayi yagda kavurun ve suyunu ekleyin. Uzerine kiigUk kofteler, haglanmis nohut ve hasglanip
didiklenmig tavuk eti konulur. )

Kofteler yumusayana dek pisirilir. Ince kiyllmig maydanozla sisleyip servis yapilir.
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