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TAVUKLU TIRIT

Ebru Omurcali

1 adet tavuk (tavuk yerine; et ve kiyma kullanabilirsiniz.)
1 adet ekmek

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi sivi yag

1 adet kuru sogan

5 dis sarimsak

5 adet domates

3 adet carliston biber

1 ¢corba kasigi domates salgasi

Tuz

Tavugdu 8 su bardagi su ile haslayin, haglarken icine ayrica 1 adet sogan, 4 adet tane karabiber koyun. Ayri bir
tencerede kip dogranmis sogan, c¢arliston biber, sarimsak, tuz ve domatesi beraber soteleyin. Salgayi ekleyin,
kavurun. Ekmekleri kiip dograyin (pide ya da yufka da kullanabilirsiniz). Firinda kizartin. Hagladiginiz tavugun
suyunu siiziin ve pisirdiginiz domatesli sosa koyun, bir tasim kaynatin. Tavuk etlerini klicUk pargalara béliin.
Servis kaselerinize sirasiyla ekmekleri, etin suyunu ve etleri koyun. En Ustline yogdurt ekleyin ve kizdiriimig
yagda nane ve pul biber sosunu gezdirin.

Not: Arzu ederseniz 2 adet yumurtayi iyice ¢irparak, et suyu ile isittiktan sonra tiridinize ekleyebilirsiniz.

ML® Simit Tiridi icin tiklayin
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