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TAVUKLU TIRIT

Bayat ekmek

Sosu igin:

3 adet dogranmis domates
1 adet sogan

2 yemek kagsidi sivi yag
Tuz

Karabiber

Tavuk igin:

600 g tavuk gbégsu

1 yemek kasigi Tereyagi

3 yemek kasig! sivi yag
Tuz

Karabiber

Yogurt sosu igin:

2 su bardagi yogurt

2 dis sarimsak (istege gore)
Tuz

Bayat ekmekleri kiip kiip dograyarak énceden isitilmig 200°C firinda 5 dakika firinlayalim.

Tavuk gégsunu kicuk kupler halinde dograyalim.

Uygun bir tavaya sivi yag alarak tavuk etlerini ilave edelim ve etler kizarana kadar pisirelim.

Pisen tavuk etlerine tuz, karabiber ve tereyadi ekleyerek lezzetlendirelim. Tavamizi ocaktan alalim.

Domates sosu igin, minik minik dogranmig sogani sivi yagda hafif pembeleginceye kadar kavuralim.

Uzerine 1 kavanoz dogranmig domatesi, tuz ve karabiberi ekleyerek 4-5 dakika kaynatalim ve ocaktan alalim.
Servis tabagina ilk olarak isittigimiz ekmekleri alalim.

Uzerlerine domatesli sostan bolca dokelim.

Son olarak sarimsakli yogurdu gezdirelim ve tavuk etlerini yerlestirelim.
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