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TAVUKLU TEPSI BOREGI

6 adet yufka

2 adet tavuk kalca

1 su barda@i tavuk suyu
1 su bardagi su

2 adet yumurta

1 su bardagi siviyag

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

Tavuk kalgalar ha§lan|r didiklenir, tuz ve karabiber eklenir, harmanlanir. Mevcut yag ile tepsi yaglandiktan
sonra kalan yag, tavuk suyu, su, 1 yumurta ve 1 yumurtanin beyazi iyice ¢irpilir. ilk yufka burusturarak tepsiye
yerlestirilir. Uzerine sivi karigim gezd|r|I|r ikinci yufka da burusturarak konur. Gene sivi karisim gezdirilir.
Uctlincti yufkaya da ayni islem yapilir. Tavuklu i¢ yayilir. Kalan (i yufka da aynen yerlestirilir. Uzerine ayrilan
yumurta sarisi sUrtlir. Kare kare kesilir. 180 derece firina verilir. Kizarana kadar pigirilir.
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