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TAVUKLU TEL SEHRIYE CORBASI

http://www.hurriyet.com.tr

1 adet tavuk gégsi

1 cay bardagi tel sehriye
1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
3 yemek kasigi zeytinyagi
2 adet yesil biber

1 adet havug

5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

Maydanoz

Tavuk gdgsunu 2 su bardagi suda haglayin, etlerini ince ince didikleyin.

Kuru sogani yemeklik dograyin.

Havuglari rendeleyin.

Biberleri ince ince kiyin.

Zeytinyagini tencerede kizdirip soganlari yagda kavurun.

Soganlara havug ve biberleri de ilave edin ve 1-2 dakika daha kavurun.
Salgayi da ilave edip kokusu iyice ¢ikana kadar gevirin.

Tavugun haslama suyunun yani sira 3 su bardagi daha suyu tencereye ekleyin.
Kaynamaya basladiginda tavuk etlerini, sehriyeyi, tuzu ve karabiberi de ilave edip kisik ateste sehriyeler sisene
kadar pisirin.

Uzerine ince kiyllmig maydanoz serpip servis yapin.
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