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TAVUKLU TAZE SOGANLI BOREK

https://www.posta.com.tr
Hamur igin:

3 su bardagdi un

4 adet yumurta

1 cay bardagi su

Tuz

Harg icin:

2 adet tavuk bonfile

1 adet kuru sogan

1 cay bardagdi maydanoz
1 cay kasigi karabiber
Tuz

1 corba kagigi kekik cay kasidi feslegen
1 cay kasigi pul biber

Tavuk bonfileleri ince ince kiyin. Dogranmig kuru sodan, maydanoz ve baharatlarla harmanlayin. Baharatlari
ekleyin. Hamur malzemelerini karigtirin ve yogurun. Elinize yapismayan esnek bir hamur elde etmek i¢in un veya
suyu azar azar ekleyebilirsiniz.

Hamurunuzdan avug i¢i blyUkliginde parcalar kopartarak, unlanmig tezgahta, bigak sirti kaliniginda, mimkdn
oldugunca ince agin. Yufkalarinizi ortadan 4 esit pargcaya bélin. Ortalarina harci paylastirin ve sigara béregi gibi
sarin. Bol kizgin sivi yagda kizartin.
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