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TAVUKLU TAZE BEZELYE

8 adet AYTAC CIFTLIK PILIC Tabakli Pili¢ Derisiz Bonfile (kusbasi kesilmis)
4 yemek kasigi zeytinyagi

1 kg taze bezelye

3 adet orta boy domates (kabudu soyulmus ve tavla zar seklinde dogranmisg.)
2 su bardagi sicak su

2 demet dereotu (ince kiyllmig)

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Genis bir teflon tencereye zeytinyagini kizdirn. AYTAC GIFTLIK PILIC Tabakl Pilig Derisiz Bonfile[leri
ekleyin ve ikiser dakika kizartip tencereden cikartin ve bir tabaga alin.

2 Tenceredeki yadin icine domatesleri ekleyin ve hemen Uizerine taze bezelyeleri ilave edin.

3 Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber serpistirip sicak suyu ilave edin.

4 Orta 1sil ateste ara sira karigtirarak 15 dakika pigirin.

5 Bir kenarda bekleyen AYTAG CIFTLIK PILIC Tabakli Pili¢ Derisiz Bonfile[?]leri de tencereye aktarin,
tencerenin kapagini kapatin.

6 Kisik ateste 15- 20 dakika, bezelyeler iyice yumusayincaya dek pisirin.

7 Ocaktan alin, Gizerine dereotunu serpistirin ve sicak olarak servise sunun.
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