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TAVUKLU TART

250 gr yumusak margarin
7 ¢ay bardagi un

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz
Kremasi icin:

2 kasik yag

2 kasik un

1/2 kilo sUt

1 cay kasigi tuz

1 adet tavuk gégsi

1 kase kasar peynir

Yag, un, yogurt, tuz ve kabartma tozundan bir hamur elde et. Yuvarlak borcam tepsiye hamuru yayalim. Firina
ver. Kremayi pigir. Tavuk gégdsini hagla ve didikle. Kremaya karistir. Pisen tart hamurunun Gzerine kremayi yay.
Kasar peynir rendesi dok, firinda biraz daha pisir.
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