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TAVUKLU TART

1 su bardag st

Yarim paket margarin

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

Yeteri kadar un

Harci igin:

Yarim kg tavuk kusbasi
1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

2 adet domates

2 adet sivri biber

3 corba kasiJi siviyag
Tuz, karabiber ve kimyon

Oda i1sisinda yumugamig margarin ve diger malzemelerle hamur yapilir. Yarim saat kadar dinlenmeye birakilir.
Bu arada i¢ hazirlanir. Ince kiyilmis sogan ve sarimsak yagda pembelegtirilir. Tavuk atilir, suyunu birakip
cekince ince kiyllmig biber ve baharatlar eklenir. En son rende domates ilave edilir. Hamurdan yumruk kadar
parga ayrilir. Kalan hamur firin kabi blydkliginde agilir. Yaglanmig kaba yerlestirilir. Uzerine hazirlanan tavuk
yerlestirilir. Kalan hamur rendenin kalin kenariyla tavuklu tartin tGizerine rendelenir. Onceden isitiimis 180 derece
firnda hamur kismi pembelesene kadar pigirilir.

ML® Tavuklu Turta (gorsel)

© lezzetler.com tarif no:24029 » adi:Tavuklu Tart » gdnderen:sait « indirme tarihi:11.05.2024 - 08:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-tart-vt17132
https://video.lezzetler.com/tavuklu-turta-gorsel-vt54323
http://www.tcpdf.org

