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TAVUKLU TART

https:/bakpilic.com.tr

Hamur:

250 gr.un

150 gr. tereyad

Yarin kahve fincani sit
Kabartma tozu

Tuz

I¢:
1 adet tavuk gégsi
250 gr. mantar

2 adet kirmizi biber
2 adet sari biber
Tuz

200 gr. kasar

Tart hamuru yapmak igin tim hamur malzemesini karigtirin. Kenarlari uzun tutularak kaliba taban olarak yayin.
Buzdolabina koyun. Hamur buzdolabinda dinlenirken, tim i¢ malzemeyi tavada sote yapin. Hamur soguduktan
sonra Uzerine yayin. I¢ malzemenin Uizerine rendelenmis kasar serpin. 180 derecelik firinda 45 dk. pigirin.
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