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TAVUKLU TARHANA CORBASI

1 adet tavuk gégsi

1 su bardagi tarhana

3 su bardagi su

3 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyad
1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

Tavuk haglanir ve didiklenir. Tarhana soguk suda bekletirlir. Sodan ince kiyilir ve zeytinyaginda seklini
kaybedene kadar kavrulur. Salga ve ezilmis sarimsak eklenir. Sonra suyuyla birlikte tarhana tuz, tavuk suyu
konur. Kaynamaya baglayinca tavuk etleri eklenir. 5 dakika kaynatilir, atesten alinir.
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