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TAVUKLU TANTUNI

300 gr tavuk gégsu

4 adet biber

150 gr mantar

2 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi salca

Tuz

Kekik

Kirmizi pul biber (istege bagli)
Karabiber

Tavuk gdgusini cok kucuk kip seklinde dograyin. Margarini cukur ve genis bir tavada eritip (cin tavasi ideal)
tavuk ve kekikleri ilave ederek yaklasik 3 dk. kavurun. Daha sonra geriye kalan bittin malzemeleri ilave ederek
mantarlar ve biberler pisine kadar yiksek isida kavurun. Pistikten sonra sicak olarak tercihen lavas ekmegi
arasina durim yapip servis yapin. Normal ekmek arasida servis yapabilirsiniz.

ML® Tantuni icin tiklayin

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 21.06.2023
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