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TAVUK TANTUNI (MERSIN)

Bir par¢a tavuk gogsu
Yarim kuru sogan

1 cay kasigi sumak
Yarim demet maydanoz
1 tane kdzlenmis biber
Yarim domates

Orta boy ekmek

Sag tavanin igine tavuklari parmak ucu blyikliginde keserek koyun. Igine bir yemek kasigi sirke ve yarim ¢ay
bardagi sivi yag koyun.

Tavuklar pisince Uzerine kip kip domatesleri kesip koyun. Domatesin kabuklarini soyun.

Akabinde kdzlenmig biberi kesip ekleyin.

Dilediginiz baharatlari ekleyin. .

Bir tabakta soganlari ince ince dograyin. Uzerine sumak dékan.

Daha sonra ekmegin ortasini agin.

Icine tavuk karigimini ekleyin.

Sumakli sogani da koyu. Tavuk tantuni servise hazir!
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