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TAVUKLU TALAS KEBABI

Y2 kg kugUk dogranmis but veya gdgus eti
1 adet sogan

2 kasik misir 6zl yagi

1 adet domates

1 adet havug

1 adet patates

2 su bardagi bezelye

6 adet milféy hamuru

1 adet yumurta sarisi

Tencereye kiiclk dogranmis kuru sogan ve 2 kagsik sivi yag konup hafifce sarartilir. piligler ilave edilip biraz
daha kavrulur.

Sonra sirasi ile kiip dogranmis havug, bezelye, patates (kip dogranmis) domates, az su, tuz, karabiber ilave
edilip suyunu ¢ekene kadar pisirilir.

Milféy hamurlari elle biraz agilip ortalarina piligli harg konur.

Uggen veya bohga seklinde kapatilan milféyler tepsiye dizilip Gzerine yumurta sarisi sdrdltp firinlanir. (200
derece)

ML® Kanarya Kebabi icin tiklayin
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