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TAVUKLU TALAS BOREGI

Malzeme

- 10 adet milfdy hamuru

- Harcr:

- 4 adet pili¢ kalca

- 2 yemek kasigl Sana yag!
- 3 dis sarimsak

- 1 adet kuru sogan

- 2 adet taze sogan

- 1 adet havug

- 1 su bardagi bezelye

- 1 tath kasigi kekik

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- Tuz ve karabiber

- Uzeri Igin:

- Yumurta sarisi+c¢oérek otu

Hazirlanisi

Pili¢ kalgalarini kiip kiip dograyin.

Sarimsaklari ayiklayip, kiyin

Kuru sogani piyazlik dograyin.

Taze soganlari ayiklayip, kiyin.

Havucun kabugdunu kaziyip, rendeleyin.

Yayvan bir tencerede Sana yagdini kizdirip, i¢ine tavuk etlerini ilave dip, renk verdirin.

Tavuk etleri renk alinca igine piyazlik dogranmis soganlari ve kiyilmis sarimsaklari ilave edip, soganlar
pembelesinceye kadar kavurun.

Soganlar pembelesince, igine rende havuglari ilave dip, kavurmaya devam edin.

En son olarak harcin i¢ine kiyilmis taze sodanlari, bezelyeyi, kekigi, kirmizi pul biberi tuz ve karabiberi karistirip,
bir tasim pisirdikten sonra harci sogumasi i¢in yayvan bir tabaga alin.

Milfdy hamurlarini buzluktan ¢ikarip, 5 dak tezgah Gzerinde agilmasini bekleyin.

Hamurlarin ortasina sogumus tavuklu hargtan koyup, hamurun ¢apraz kdselerini birlestirip(BOHCA gibi)
birlesen kismi altta kalacak sekilde Sivi Sana ile yaglanmis tepsiye dizin.

Tepsiye dizdiginiz béreklerin Gzerine yumurta sarisi siirtip, gorek out serpin.

Onceden 200 derece de isitiimis firinda bérekler kabarip Uzerleri kizarana kadar pisirin.
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