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TAVUKLU TAJIN

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 kg tavuk butu veya g6gsu (pargalar halinde)
2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 blyuk sogan (ince dogranmig)

3 dig sarimsak (ezilmig)

1 cay kasigi zencefil tozu

1 cay kasigi zerdegal

1 cay kasig! kimyon

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi kirmizi biber

1 su barda@i tavuk suyu

1 limon (dilimlenmis)

1 su bardagi kuru kayisi (yariya kesilmig)
1 su bardag yesil zeytin

1 demet taze kisnis (ince dogranmis)
Tuz ve karabiber (istege gore)

BuyUk bir tajin kabinda veya derin bir tencerede zeytinyagini isitin. Tavuk parcalarini ekleyin ve her iki tarafini da
altin rengini alana kadar kizartin. Tavuklari bir tabaga alin ve kenara koyun.

Ayni tencerede dogranmig soganlari ve ezilmis sarimsaklari ekleyin ve yumusayana kadar kavurun.

Zencefil, zerdegal, kimyon, tar¢in ve kirmizi biberi ekleyin. Baharatlar kokusunu salana kadar karigtirarak pigirin.
Tavuk pargalarini tekrar tencereye ekleyin. Tavuk suyunu, dilimlenmig limonu, kuru kayisilari ve yesil zeytinleri
ekleyin. Karigimi iyice karigtirin.

Tencerenin kapagini kapatin ve kisik ateste yaklasik 45-60 dakika pisirin. Tavuklar tamamen pisip yumusayana
kadar pisirmeye devam edin.

Pisirme islemi tamamlandiktan sonra, taze kignigle sisleyin ve yaninda kuskus veya piring ile servis edin.
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