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TACO TAVUK

5-6 tane kiiclk lavas

500 gram tavuk gdgsu

2 yemek kasigi zeytinyagi
3-4 dis sarimsak

1 tane sogan

1 tane yesil biber

3 dal taze kekik

2 dal maydanoz

Yarim ¢ay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Lavaglan bir bardakla yuvarlak pargalara ayirin. Lavags pargalarini muffin kaplara koyup, firnda 15 dakika kadar
pisirin. Soganlar ve sarimsaklari incecik kiyin. Tavuk gégsind kip sekilde dograyin. Yesillikleri ve biberi de
kiyin. Tavaya yag ekleyin. Once tavudu, ardindan sodanlari ve sarimsaklari soteleyin. Uzerine yesillikleri ve
biberi ekleyin. Karabiberi ve tuzu ilave edin. Birkag dakika sotelemeye devam edin. Hazirladiginiz tavuk soteyi,
firndan ¢ikardiginiz lavaglarin i¢ine koyup, servis edin.
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