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TAVUKLU TACO

10 adet hazir taco kabugu yufkasi (ya da ki¢uk boy tortilla ekmegi
500 gram fileto tavuk gégsu

1 tath kasidi aci sos

2 yemek kagsigi zeytinyagi

Gay kasigi ucuyla toz kisnis

Gay kasi@i ucuyla aci toz kirmizi biber

Cay kasi§i ucuyla taze gekilmis tane karabiber
Bir tutam tuz

Servisi igin;

1 adet orta boy kirmizi sogan

2 adet jalapeno biberi

4 yemek kagsig! eksi krema (ya da slizme yogurt)
1 adet orta boy lime limon (yesil limon)

ilk olarak tarife taco icini hazirlamakla bagliyoruz. Bunun icin; deri ve kemikli kisimlarini ayikladiginiz fileto tavuk
gdguslerini uzun ince geritler halinde kesin.

Acl sos, zeytinyadl, toz kignis, aci toz kirmizi biber, taze ¢ekilmis tane karabiber ve tuzu ayri bir kasede
karistirin. Fileto tavuk géguslerini hazirladiginiz karisima bulayip kisa bir stire bekletin.

Servis i¢in; kabugunu ayikladiginiz kirmizi sogani ince ince dograyin.

Ardindan, jalapeno biberlerini halka halka dograyin.

Dilediginiz yesillikleri ayikladiktan sonra kurulayin.

Tercihen kalin tabanl d6kim bir tava secin ve isitin. Zeytinyagh karisimla marine ettiginiz tavuk géguslerini yag
eklemeden ylksek ategte pigirin.

Uzeri nar gibi kizaran tavuk géguslerini, i¢ kisimlarina bir parca eksi krema ya da stizme yogdurt strdtginiiz
taco kabuklari arasina paylagtirin.

Uzerlerine kirmizi sodan ve jalapeno biberi ekledikten sonra dilimlenmis lime limon ile servis edebilirsiniz.
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