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TAVUKLU SULTAN KEBABI

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 adet yufka

2 adet tavuk g6gsu (kusbasi muhafaza edilir)
1 yemek kasigi Sogan

1 adet kuru sogan (kiicUk yerlestirerek)
1 cay bardagi

1 adet havu¢ (rendelenmig)

1 adet tatl saklama domates salgasi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 gay bardagi rendelenmis kagar peyniri
Besamel Sos Igin:

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsigi tereyagi

2 su bardagi sit

Tavayi bulundurun, bellegini eritin ve soganlari pembelesene kadar kavurun. Tavuklarin suyunun suyuna kadar
miktari azalir. Havug, yaprak ve salcay! ilave edin. Baharatlarla tatlandirip ocaktan alin.

Tereyagini eritin, unu ekleme kokusu ¢ikana kadar kavurun. Sitiin birlestiriimesi siirekli olarak karigtirilir. Sos
koyulasinca ocaktan alin. )

Yufkalari dort parcaya bélin, onu bir parcay! kicUk kaselere yerlestirin. I¢ harci yufkalarin igine paylastirin.
Besamel sosu i¢ harcin Uzerine dokilme ve kasar peyniri serpin. 180 derecelik tretimlerin lzeri kizarincaya
kadar devam eder.

Sicak servis yaparak sofranizi sélene donistirin!
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