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TAVUKLU SULTAN KEBABI
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2 tane Connex yufka

3 adet Tazem pili¢ g6gus

1 sogan 1 corba kasig Yurdum domates salcasi
1 kavanoz Yurdum garnitir (340gr)
1 cay kasigi Rafine Sofra tuzu

1 tatlh kasigi Destan kekik

1 cay kasigi Destan karabiber

2 corba kasigi Sole Aycicek yagi

6 corba kasi§i Binvezir kasar
Besamel Sos:

2 corba kasi§i Pervin tereyagi

2 ¢orba kagsiJ Efsane un

3 su bardagi Dost siit

1 cay kasigi Rafine sofra tuzu

1 cay kasigi Destan karabiber

1/2 cay kasigr muskat

Genis bir tavaya 2 ¢orba kasiJi aycicek yagi ekleyip isitin.

Isinan yagda kip kip dogranmis 3 adet pilic gdgusu ilave edip kavurun.

Kavrulan tavuklarin Gzerine 1 adet yemeklik dogranmis sodan ekleyip kavurmaya devam edin.

Soganlarda kavrulduktan sonra Gzerine 1 gorba kasigi domates salgasi, 1’er ¢ay kasiJi tuz ve karabiber, 1 tath
kasig! kekik ilave edin.

Ardindan tavaya 1 kavanoz (340 gr.) garnitir ekleyip 2 dakika kadar daha pisirin.

Sogumasi igin kenara alin. )

Bu sirada besamel sos i¢in 2 ¢orba kasidi tereyagini eritin. Uzerine 2 ¢orba kasigi unu ekleyip unun kokusu
¢cikana kadar kavurun.

Ardindan 3 su bardagi situ ilave ederek girpici yardimi ile topak kalmayacak sekilde, koyulasip g6z g6z olana
kadar karigtirarak pigirin.

Son olarak 1 ¢ay kasigi tuz, 1 cay kasigi karabiber ve V2 ¢ay kasidi muskat rendesini ilave ederek ocaktan alin.
Tezgaha 2 adet yufkayi acip dérde bolin.

Boéldigunuz yufka parcasini orta boy bir k&senin Gzerine yerlestirin.

Yufkanin kenarlarindan parc¢alar kopartarak cukur olan kisma bir kat daha serin.

Kéaseye tavuklu harctan koyarak, k&senin kenarlarindan sarkan yufkalar Gzerine kapatin.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine ters gevirip yerlegtirin. Tim malzemeyi bu sekilde yaptiktan sonra Uzerleri
besamel sostan her birine egit miktarda olacak gekilde dokun.

Onceden isitilmis 200 derecelik firinda 20 dakika pisirin.

Ardindan firindan ¢ikarip rendelenmis yarim paket kasari tizerlerine ekleyin.

225 derecelik firnda 5 dakika, kasar eriyip Uzeri kizarincaya kadar pisirin.

Son olarak Uzerine ince kiyllmis maydanoz serpince tavuklu sultan kebabiniz hazir.
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