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TAVUKLU SULTAN KEBABI

3-4 yemek kagigi sivi ag

1 adet sogan

1 kg. kemiksiz tavuk

1 adet kirmizi biber

1 yemek kagigi salca

1 su bardagi domates puresi
1 kavanoz garnitir

1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 su bardag sicak su
Besamel sos:

3 yemek kagsigi tereyagi

3 yemek kasigi un

3 su bardag st

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

Kasgar peyniri

Sivi yag i¢inde sodanlari soteleyin. Daha sonra kugbagi dogranmig tavuk etini tencereye ekleyip rengi dénene
kadar kavurun. Uzerine diger malzemeleri dograyip ilave edin. Daha sonra tuz, karabiber, kirmizi toz biber ve
sicak suyu ekleyin, bes dakika bu sekilde pisirip ocaktan alin. Besamel sosu i¢in; erimis tereyadina unu
ekleyerek birkag dakika kavurun. Kavrulan unun Gzerine siitli yavas yavag ekleyin. Tavugu firin kabina alin,
Uzerine besamel sosu dokip dizeltin. Uzerini bolca kasar peyniri rendesi ile kaplayin ve 190 derece firinda
peynirler eriyince alin.
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