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TAVUKLU SULTAN KEBABI

1 adet yufka

650 gr kugbag! tavuk eti

1 cay bardadi haslanmig bezelye
1 adet orta boy patlican

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 adet sogan

1/2 yemek kagsidi tereyagi

1 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Besamel sos

Uzeri igin:

Rendelenmig kasar

llk olarak 1 adet orta boy patlicanin kabugunu alacali soyun.

Orta buyukliikte kupler halinde kesip, kizgin yag iginde kizartin.

Diger tarafta genig bir tava igine yarim yemek kagigi tereyadi ve 1 yemek kagigi zeytinyadi koyun.

Uzerine 1 adet ince ince dogranmis sodani ekleyip, 1 dakika kadar kavurun.

Ardindan 650 gr kugbasi dogranmis tavuk etini ekleyip, orta ates lzerinde ara ara karigtirarak, pisirin.

Daha sonra tavuk etlerinin pismesine yakin 1 yemek kasigi kadar biber salgasi koyup, karigtirin. Bu sekilde 2
dakika kadar daha pigirin.

Etlerin Uzerine 1 ¢ay bardagi haslanmig bezelye, kizarttiginiz patlicanlari, tuz ve karabiber ekleyip, karigtirin.
1 adet yufkayi tezgah Gzerinde 4 esit parcaya kesin. Parcalardan birini alip, kii¢ik boy bir kasenin i¢ine yayin.
Kenarlardan sarkan yufkalardan biraz kopartip, taban kismina yerlestirin.

Yufkanin igine tavuk etli karisimdan koyun. Diga sarkan yufka kenarlarini etlerin Gzerine kapatin. Kaseyi ters
gevirin.

Tavuklu sultan kebabini yagli kagit serili firin tepsisi icine yerlestirin.

Diger tarafta tavuklu sultan kebabinin Gzeri icin besamel sos hazirlayin. Hazirladiginiz besamel sosu tavuklu
sultan kebabinin Gzerine dokun. )

Son olarak Uzerlerine rendelenmis kagar peynir serpistirin. Onceden isitilmis 180 derece firina verin.

Uzerleri kizarana kadar yaklagik 15 dakika pisirin.

Tavuklu sultan kebabi pistikten sonra firindan ¢ikartip, sicak olarak servis edebilirsiniz.
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