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TAVUKLU SOSISLI TOSKANA CORBASI

https://www.posta.com.tr

1 su bardagi dogranmig sosis
1 adet tavuk gégsi

3 adet patates

1 su bardagi ispanak

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi ezilmis sarimsak
1 su bardagi krema

1 corba kasigi kirmizibiber

4 corba kasig! zeytinyagd!

2 ¢orba kagsiJi tereyagdi

1 corba kasigi feslegen

Tuz

Karabiber

5 su bardag tavuk suyu

Tereyadi ve zeytinyadinda, kirmizibiberle beraber sosileri 15 dakika kavurup tencereden alin. Kiip dogranmig
tavuklar koyarak, suyunu birakip gekene kadar soteleyin. Kiip dogranmis sodan ve sarimsagi ekleyerek
soteleyin. Rendelenmis patatesleri ve sosisi tencerenize ilave edip tavuk suyuyla beraber, patatesler
yumusayincaya kadar pisirin. Krema, 1spanak ve baharatlari ekleyerek servis yapin.
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