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TAVUKLU SIVEYDIZ

4 adet tavuk gogsu (kiguk kusbagi)

3 yemek kasigi siviyag

5 adet kiyilmig taze sogan

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
1 su bardagi nohut (2 su bardagi haglanmisg)
3-4 su bardag su (kaynar su)

2 adet patates (rendelenmig)

1 adet havug (rendelenmis)

1 su barda@i yogurt (sosu igin)

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni (sosu igin)
1 adet yumurta (sosu igin)

1 tath kasidi nane (sosu igin)

1 tath kasidi karabiber (sosu igin)

Bir miktar nane yaprag (stslemek igin)

Hazirlanisi

1. Derin bir tencerede sivi yagi kizdirip,tavuk etlerini kavurun.

2. Daha sonra igine haglanmis nohutu,taze sogani.rendelenmis patatesi ve havucu koyup kavurun.
3. Kaynar suya taze naneyi ve Knorr Domatesli Soganli Cesni’yi koyup kaynatin.

4. Sosu igin kasede yogurdu,Knorr Sarimsakli Cesni’yi, yumurtayi, karabiberi koyup ¢irpin.

5. Yemegi atesten indirmeden énce sosu ilave edip bir tagim pisirip taze nane yapragi ile stsleyin.
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