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TAVUKLU SIRON

1 adet tavuk gégsi

2 adet yufka

1 tath kasigi karabiber

1 tath kagig tuz

I¢ Sosu Igin:

2 gay bardagi sivi yag

1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 cay kasigi tuz

Uzeri Igin:

1 kase slizme yogurt

1 yemek kasigi domates salgasi
3 yemek kasigi domates piresi
3 yemek kasigi zeytinyagi

2 cay bardagi su

ic sosunun malzemelerini bir kapta karistirin. Yufkanin birini acip igine sosu siiriin. Yufkanin ucunu ve yanlarini
katlayip tavugun yarisini katladiginiz kisma koyun ve rulo yapin.

Iki parmak araliklarla kesip kiguk bir firin kabina dizin. Diger yufkaya da ayni iglemi yapip, dnceden isitilimig 180
derece firinda Uzeri kizarip kitir kitir oldugunda firindan ¢ikarin.

O sirada sos tavasina yagi ve salgayi alip kavurun. Domates sosunu da koyup pisirin.

Firindan ¢ikardiginiz sironu bir tabaga alip énce yogurt ardindan hazirladiginiz sosu dékan.
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