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TAVUKLU SIRKELI KIRMIZI LAHANA

https://www.posta.com.tr

2 su bardagdi kiylimig kirmizi lahana
1 adet kuru sogan

1 adet eksi elma

Yarim ¢ay bardagi sirke
2 corba kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi targin

1 cay kasigi toz seker
Tuz

Karabiber

1 cay bardagdi mayonez
Tavuklu sos:

1 adet tavuk gégsi

1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi biber salgasi
1 corba kasigi yogdurt

2 corba kagsigi sivi yag

Tavuklar ¢cok ince dograyarak, sosla karistirin. Bir gece buzdolabinda bekletin. Kiip dogranmig kuru sogant,
zeytinyaginda, seffaflasana kadar kavurun. Kiyilmig lahanalari, sirke ve tuzla iyice ovun. Tavuklar tavada, altin
rengini alana kadar kizartin.

Kizarmig sogan, maydanoz, seker, tar¢in, rendelenmis elma, lahanalar, baharatlar ve kizarmig tavugu,
mayonezle karigtirarak servis yapin. Hamurlariniza delik agin ve hazirladiginiz kiymali harci toplariniza doldurun.
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