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TAVUKLU SIMIT PAPARASI

6 adet susamsiz simit

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 adet tavuk budu

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber
3 su bardagi su

Tercihen bayat simitler lokma blyukliginde dogranir. Tavaya tereyagi konur ve kavrulur. Sonra bir firin kabina
yayarak konur. Tavuk haslanir ve didiklenir. Simitlerin Gzerine yerlestirilir. Tavuk suyuna tuz ve karabiber eklenir.
3 bardak odl¢ulir ve tavuklu simidin Gzerine gezdirilir. 180 derece sicak firnda 15 dakika pisirilir.
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