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TAVUKLU SEZAR SALATASI

Salata Igin:

1 adet Roma marulu (veya kivircik marul)

1 dilim tavuk g6gsu (1zgara yapiimig)

1 su barda@i kruton (kiip seklinde kizartiimig ekmek)
Yarim ¢ay bardagi rendelenmis Parmesan peyniri
Sezar Sosu Igin:

1 dis sarimsak (ezilmig)

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kagsi@i limon suyu

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 cay kasigi Dijon hardali

2 adet anguiez filetosu (istege bagh)

Yarim ¢ay kagsig Worcestershire sosu

Tuz ve karabiber

Tavuk gégsunu tuz, karabiber ve zeytinyadi ile marine edin. Isitiimig bir 1zgarada veya tavada altin sarisi olana
kadar pisirin ve dilimleyerek kenara alin.

Roma marulunu iyice yikayip kurulayin. Yapraklari iri parcalar halinde dograyarak servis kasesine yerlegtirin.
Bayat ekmekleri kiigUk kipler halinde kesin. Zeytinyagl, tuz ve istege gére sarimsak tozu ile karigtirip firrnda
veya tavada citir ¢itir olana kadar kizartin.

Bir kaseye ezilmis sarimsak, yumurta sarisi, limon suyu, Dijon hardali, Worcestershire sosu ve anglez filetolarini
ekleyin. Karigimi iyice ¢irparken yavas yavas zeytinyagini ekleyerek kivam almasini saglayin. Tuz ve karabiberle
tatlandirin.

Marulun Uzerine dilimlenmis tavuk gégsuna, krutonlari ve rendelenmis Parmesan peynirini ekleyin.
Hazirladiiniz sosu tzerine gezdirin ve nazikce karigtirin.
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