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TAVUKLU SEZAR SALATA

1 adet tavuk g6gus eti
5-6 yaprak marul

6 adet cherry domates

2 yemek kagidi rende kagar
1 adet salatalik

2 dilim tost ekmegi

1 adet kornigon tursu
Zeytinyag!

Kekik

Karabiber

Pul biber

Tuz

Sezar Salata Sosu
Limon suyu

2 yemek kagsigi mayonez
Karabiber

Zeytinyag!

Tuz

Tavuk gdgsu 4 esit parcaya ayirin ve bir tavada zeytinyaginda her iki tarafini ¢gevirerek pigirin. 2 dilim tost
ekmeginin kenarlarini aldiktan sonra kiigik kare parcalar seklinde kesin. Teflon tavanin igerisine biraz
zeytinya@i koyun. Dilimlediginiz ekmek pargalarini tavaya ilave edin. Uzerlerine kekik, tuz, karabiber ve pul biber
ekleyerek ekmekleri renkleri degisinceye kadar kizartin. 5-6 yaprak marulu dilimleyerek kesin. 1 adet kornigon
tursuyu ince pargalar halinde dograyin. Salataligin kenarlarini temizledikten sonra iki parga halinde kesin.
Cherry domatesleri ikiye bolin. Kizarttiginiz tavuk pargalarini dilimleyin. Salatanin sosunu hazirlamak igin cam
bir kase i¢erisine limon suyunu, 2 yemek kasigi mayonezi, karabiberi, zeytinyagini ve tuzu dékun, tim
malzemeleri kivamini alincaya kadar karistirin. Salatanizi hazirlayacaginiz cam kase igerisine marul yapraklarini
dizin ve Uzerlerine 6nce kitir ekmekleri sonra tavuk dilimlerini koyun. Uzerine 2 yemek kasigi rende kagar ilave
edin. Kasenin kenar kisimlarini salatalik dilimleri ile sUsleyin. Tavuklarin Gzerine tursu dilimlerini yerlestirdikten
sonra salatanin lizerine sosunuzu gezdirin. Domateslerle salatanin tst kismini sUsledikten sonra salataniz hazir.
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