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TAVUKLU SEZAR SALATASI

1 adet g6bek

1 adet tavuk gégsi

1 adet domates veya 5-6 adet geri domates
1 adet salatalik

2 dilim tost ekmegi

2 yemek kasi§i tereyagi

4 yemek kasigi zeytinyagi

100 gram rendelenmis kasar peyniri
Kekik

Karabiber

Pul biber

Tuz

Sosu igin:

2 dig sarimsak

5 yemek kagsidi zeytinyagdi

2 adet limon

1 yemek kagigi mayonez

Karabiber

Tuz

Tavayi ocaga alin. Sivi yadi ile ince ve uzun dilimlenmis tavuk etini ekleyip soteleyin.

Tost ekmeklerini kiip kiip dograyin.

Ayri bir tavada tereyagini eritin. Ekmekleri de, kekik, karabiber ve pul biber ilave ederek kizartin.
Gobek salatayi yikayip dograyin ve salata kasesine alin.

Domates ve salataligi da kip kip dograyip kaseye ilave edin.

Uzerine de rendelenmis kasar peynirini ekleyin.

Son olarak kitir ekmekleri ve tavuk etlerini de yerlestirin.

Bir kasede zeytinyadi, mayonez, limon suyu, sarimsak, tuz ve baharatlari karigtirin.
Hazirladidiniz sosu da salatanizin (izerine gezdirip servis edebilirsiniz.
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