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SEZAR SALATA

1 adet marul

1 adet gbbek

1 adet tavuk gégsi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
25 gram parmesan peyniri
2 tatl kagigi tereyag

2 adet tost ekmegi

Sosu igin:

1 dis sarimsak

1 adet limon

10 gram hardal

80 gram mayonez

15 gram kapari

20 gram anguez

1 yemek kagigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Kenarlarini kestiginiz tost ekmeklerini kiip kip dograyin.

Tereyagini tavada eritip ekmekleri bu yagda kizartin.

Tavuklari ince uzun dilimleyin.

Zeytinyagini bagka bir tavada kizdirip tavuklari pigirin.

Gobek salatayl ve marulu yikayip dograyin ve salata kasesine alin.

Yesilliklerin Gzerine 6nce ekmekleri ardindan tavuklari yerlegtirin.

Sos malzemelerinin hepsini mutfak robotunda piiriizsiz bir kivam alana kadar ¢ekin.
Sosu salatanin tizerine gezdirip hepsini harmanlayin.

En Uste parmesan peyniri rendeleyin ve servis edin.

N

© lezzetler.com tarif no:145409 - adi:Sezar Salata « gdnderen:ay 1s1g1 * indirme tarihi:01.04.2025 - 15:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-sezar-salatasi-vt49927
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/sezar-salata-145409.jpg
http://www.tcpdf.org

