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SEZAR SALATASI

1 adet marul

1 adet tavuk g6gus eti

2 yemek kagsidi parmesan peyniri
1 cay bardagi kruton ekmegi

10 adet kiip seklinde dogranmis kagar peyniri
Sos igin:

1 cay kasigi hardal

2 fincan zeytinyag!

6 adet anguez

1 adet limonun suyu

1 adet yumurtanin sarisi

2 yemek kagsidi parmesan peyniri
3 dis sarimsak

Karabiber

Marulu yikayip stizdiikten sonra iri iri dograyin ve salata kasesine alin. Uzerine 1zgarada pisirip kiigtik kiigiik
dogradiginiz tavuk pargalarini, kruton ekmegi ve kip seklinde dogranmig kasar peynirini koyun.

Sosu igin zeytinyagl, anguez, limon suyu, parmesan peyniri, sarimsak ve karabiberi mikserde ¢irpin. Yumurta
sarisini ve hardali da ayr bir kapta ¢irptiktan sonra mikserdeki karigsima ekleyin.

Salatanizi domates ve parmesan peyniriyle siisleyin. Hazirladiginiz sosu salatanin Ustline dékiin ve servis yapin.

Not: istege gére domateste ekleyebilirsiniz.
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