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SEZAR SALATASI

EyUp Seving

4 adet tavuk gogsi

2 adet salatalik

1 adet domates

Y2 g6bek salata

Permasan peyniri

2 kase kitir ekmek

Sos i¢in;

2 dilim anguez

1 dis sarimsak

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi

Vs cay bardadi worchester sos
Y2 ¢ay bardagdi Gzim sirkesi

1 yemek kasigi hardal

5 yemek kasigi mayonez

3 yemek kasigi rende parmesan

Sosu i¢in;

Ancuez ve sarimsagi blenderdan gegirin. Uzerine mayonez harig tiim sos malzemelerini katip blenderdan
gecirin ve mayoneze ekleyip karistirin. Bu karigima rende parmesanlari ekleyin.

Salata igin;

Tavuk gdguslerini az yagl tavada kizartin. Tim sebzeleri dilediginiz sekilde bir kabin icine dograyin. Sosu
salataya dokerek dzlestirin. Salatanin tzerine tavuklar koyun. Parmesan peyniri dilimleriyle sUsleyin.
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