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TAVUKLU SEZAR SALATA

2 adet gdbek salata

2 dilim tost ekmegi

1 demet maydanoz

2 adet ancuez filetosu

1 adet Keskinoglu Tavuk gdgis
1 adet Keskinoglu yumurta sarisi
30 g krema

30 g hardal

15 g anguez ezmesi

20 g parmesan

1 yemek kasigi sirke

2 dig sarmisak

2 yemek kagsidi Ravika Zeytinyagi
Tuz,karabiber

Gobek salatalari bol su ile yikayip 15 dakika suda bekletin. Daha sonra salatalari dograyip, havilu kagit ile
kurutun. Sosu hazirlamak igin Ravika zeytinyagi hari¢ bitiin malzemeyi oval bir kapta ¢irpma teli ile karistirin.
Zeytinyadini karisima yedirin. Salata yapraklarini sosa ilave ederek harmanlayin.Hazirladiginiz salatayi genis bir
kaseye alarak Gzerine kizarmig tost ekmekleri, dogranmig maydanoz, anguez filetolari koyun . Tavuk géguslerini
bigak yardimi ile agin. Tuz ve karabiber ilavesi ile tatlandirin. Onceden kizdirlmis tavaya biraz yag ilave edin.
Tatlandirdiginiz tavuklar tavaya alin ve pisirin. Sezar salatanin Ustlinde servis edin.
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