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TAVUKLU SEVKET-I BOSTAN SALATASI

1 paket Keskinoglu tavuk gégsi

2 kg sevket-i bostan

5 adet ceri domates

Y2 adet kirmizi kapya biberi

2 adet sari kapya biberi

4 yemek kasigi Ravika sizma zeytinyagi
1 adet limonun suyu ve kabugu

Yesil zeytin

Tuz

Karabiber

Sevket-i bostanin etli ve yaprakli kisimlarini ayirip iyice yikayip sirkeli suda bekletin. Ayri bir tencerede
kaynatmig oldugunuz tuzlu suya temizlenmis sevket-i bostanlari atip yumusayincaya kadar pigirin ve pigtikten
sonra genis bir salata kabina alin. Uzerlerine dogramis oldugunuz biber ve domatesleri yerlestirin. Ayri bir yerde
pisirdiginiz 1izgara tavuk géguslerini de hazirlamig oldugunuz salataya ilave edin. Yesil zeytinleri hazirladiginiz
salatanin Gizerine yerlestirin. Son olarak limon suyunu ve zeytinyadini gezdirip servis edin.
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