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TAVUKLU SEPET

3 adet yufka

2 adet yumurta

yarim su bardagi sut

125 gram eritilmis margarin
haglanmig tavuk eti
haslanmis bezelye

kasar peyniri

tuz

kirmizibiber

Bir kapta iki adet yumurtayi, yarim su bardagi sutu ve eritilmis margarini iyice karistirin. Yufkalarin arasina bu
karisimdan surerek, Ust Uste dizin. Yufkalar igine koyacadiniz kaliplardan daha buyUk bir bardakla, yufkalardan
yuvarlaklar kesin. Hafifce yaglanmig kaliplara yerlestirin.

Bu arada i¢ malzemesini hazirlayin. Hagladiginiz tavuk etini ki¢cik dograyin. Bezelye ile karigtirin.

Kirmizibiber ve tuzunu ayarlayin. .

Hazirladiginiz bu kangimi yufkalarin icine doldurun. Uzerine rendelenmig kagar peyniri serpin.

Onceden isitilmis 200 dereceli firinda yufkalarin kenarlar hafifce kizarana dek pisirin. Sicak servis yapin.
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