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TAVUKLU SEHRIYE SALATASI

1 su bardag: tel sehriye
Yarim su bardagi su

Yarim haglanmig tavuk gégsi
1 tutam maydanoz

1 tutam dereotu

1 kase kdzlenmis kirmizi biber
1 kase salatalik tursusu
Yarim kase konserve misir
100 gr margarin

2 yemek kagi@i limon suyu

1 cay kasigi tuz

Margarini eritip tel sehriyeyi rengi koyulasana kadar kavuruyoruz yarim su bardagdi suyu ve tuzunu ekleyip pilav
gibi pismeye birakiyoruz. Bir kaba limon suyu misir ince kiyilmig dereotu maydanozu ekliyoruz salatalik
tursusunu kiguk kipler haline dograyip karisima ekliyoruz. Haglanmis tavuklari ince ince didikleyip onlarida
ekliyoruz son olarak kdzlenmig kirmizi biberlerimizi dograyarak karigimi birbirine iyice yediriyoruz pisen
pilavimizida ekleyerek servis yapiyoruz.

.Fotograf Saadet tarafindan génderildi. 05.07.2014
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