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TAVUKLU SALATA

2 adet tavuk kalca

1 su barda@i sehriye

3 adet sivri biber

1/2 demet dereotu

1/2 demet maydanoz

1 adet kdzlenmis kirmizi biber
3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1/2 limon suyu

Tuz

Karabiber

Tavuk etlerini derisiyle beraber haglayin, sudan alip didin. Tavuklari pisirdidiniz suya sehriye ve tuz ilave edin,
sehriyeler pisinceye kadar kapag kapali olarak pisirin. Biberleri, maydanozu ve dereotunu ince ince kiyin.
Sehriyeye kiyilmis yesillikleri ve biberleri ekleyerek karistirin. Tavuk etlerini Gzerine ilave edin. Sosu dokdin.
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