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TAVUKLU SEHRIYE PILAVI

1 paket sehriye

3 havug

1 adet tavuk gégsi
Tuz

Siviyag

Oncelikle sehriyeler kizgin yagda kizarana dek kavrulur, ardindan sehriyelerin (izerini gegecek kadar sicak su
ilave edilir. Ayri bir yerde rendelenen havuclar ¢ok az yagda sote edilir (kavrulur) ve yine pisirilen tavuk gégsu
didiklenerek gehriyenin igine konulur ve sehriyeler pismeye birakilir (pilav gibi pigirilir Slguler size kalmig, g6z
karari da yapabilirsiniz). Ister sicak, isterseniz soguk olarak servis edilir.
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