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TAVUKLU SEHRIYE CORBASI

Ebru Omurcali

1 adet tavuk

1 su bardagi sehriye
7 su bardagi su

2 adet yumurta

2 adet limon suyu
Tuz

Karabiber

Tavugdu yedi su bardadi suda haslayin, etlerini kemiklerinden ayirin. Tavuk suyuna sehriye, tuz ve karabiber
ekleyin, sehriye yumusayincaya kadar pisirin. Limon ve yumurtayi ayri bir yerde ¢irpin, sicak ¢corbadan alarak,
terbiyeyi isitin ve ¢orbaya koyun. Maydanoz yapraklari ile stsleyerek servis yapin.
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