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TAVUKLU SEHRIYE GORBASI

h JIWww., h.com.tr

1 adet tavuk gégsi

1 cay bardag tel sehriye
1 adet orta boy sogan

3 corba kasIg! zeytinyad!
2 adet ¢arliston biber

1 adet orta boy havug

5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

Maydanoz

Tavuk g6gsuni 2 su bardagi suda haglayin ve sudan ¢ikarip, elinizle didikleyin. Kiyilmig sogani zeytinyaginda
hafif kavurun. Rendelenmis havug ve kiyilmig biberi de ekleyip, 1-2 dakika daha kavurmaya devam edin.
Tavugu hasgladiginiz suyu ve kalan 3 su barda@i suyu ekleyin. Kaynamaya bagladiktan sonra tuzunu ve
karabiberini ayarlayip, tavuk eti ile sehriyeyi katin. Kisik ateste 7-8 dakika pisirdikten sonra tencereyi ocaktan
alin. Kiyilmig maydanoz ekleyip, sicak olarak servis yapin.
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