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TAVUKLU SEHRIYE GORBASI

3 tavuk baget

1 bardak tel sehriye

2 kasik siviyag

1 tath kasidi salca

1,5 bardak domates rendesi
6 bardak tavuk suyu

Tuz, pul biber, nane

Tavuklar haglayip didikleyin. Hagladiginiz suyu kenara ayirin.

Sivi yagi tencereye alin, kizdirip salgayi kavurun. Domates rendesini ekleyip suyunu ¢gekene kadar pisirin.
Tuz ve pul biber ilave edip karigtirdiktan sonra tavuk suyunu koyup kaynamaya birakin.

Kaynayinca sehriye ve didiklenmig tavuk ekleyip sehriyeler yumusayana kadar pisirin.

Naneyi de ilave ettikten sonra 5 dakika kadar kaynatip altini kapatin.

Dilerseniz naneyle beraber ince kiylmig maydanoz da ekleyebilirsiniz.
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