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TAVUKLU SEHRIYE GORBASI

2 adet tavuk budu

1 cay bardag tel sehriye

1 adet blyUk boy patates

1 adet orta boy kuru sogan
1 orta boy havug

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber
Suslemek igin:

Maydanoz yapraklari

Once tavuk butlarini iyice yikayip, tencereye alin, gorbanin suyunu koyun.
Kuru sogani soyup, yikayin ve bitin olarak tencereye birakin.

Orta ateste butlar yumusayincaya dek pisirin.

Piserken Uzerinde biriken kopukleri delikli kepgeyle almayi ihmal etmeyin.
Atesten aldiginiz tencereyi baska bir tencereye tel slizgegten gegirerek aktarin.
Butlar iininca derisini ve kemiklerini ayiklayin.

Tencerede stizdiguniz tavuk suyunu kaynatin.

Icine kip kip dogradiginiz patates ve havucu katin.

5 dakika sonra sehriyesini ve didiklenmis tavuk etlerini ekleyin.

Patates yumusayinca, tuzunu ve biberini ekerek, atesten alin.
Maydanozla susleyerek servis yapin.
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