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TAVUKLU ARPA SEHRIYE CORBASI

100 gr. tavuk gdgsu

Yarim su barda@i arpasehriyesi
5 su bardagi su

1 yemek kagigi salca

2 yemek kasigi aycgicek yagdi
Tuz

Tavuk g6gsunu kupler halinde kesip 5 su bardagi su ilave edip haglayalim.

Ardindan tavuk etlerini ¢atalla su kaynarken iginden alip lif lif ayirarak tekrar tencerenin igine koyalim.

Kaynayan suya arpa sehriyemizi, salcamizi, yagimizi ve tuzumuzu ilave edip sehriyeler pisinceye kadar alti kisik
ateste pigirelim.

Servis yaparken nane ve limon suyu ekleyebilirsiniz.
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