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TAVUKLU SEF SALATASI

900 gr. civarinda bir kiigik tavuk
1 tablet tavuk suyu

100 gr. uzun taneli piring

100 gr. tane misir (Haglanmisg)

1 demet kereviz yapragi

1 demet tere

3 adet domates

100 gr. siyah zeytin

1 adet kivircik salata

1 bas sogan

4 corba kasigi zeytinyagi

1 ¢orba kasigi limon suyu
Yeterince tuz, karabiber
Mayonez Igin:

1 tath kasidi sert hardal

1/5 litre zeytinyadi (1 su bardagi)
1 corba kasigi sirke

1 yumurta sarisi

Yeterince tuz, karabiber

YAPILISI:

Tavugu tavuk suyu tabletini erittiginiz suda 30 dakika haglayin. Haglanmis tavudun etlerini kemiklerinden
temizleyin. Tavuk etlerini ince uzun dograyin. Pirinci haglayip stziin. Soguk sudan gecirip tanelerinin ayriimasini
saglayin. Kereviz yapraklarinin iri damarlarini kiicik ki¢ik dograyin. Domateslerin kabuklarini soyup ki¢ik
kicUk parcalayin. Tere yapraklarini ellerinizle parcalayin. Kivircik salatay yikayip kiicik pargalara baliin.
Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Zeytinyadi, limon suyu, tuz, biberle yapacaginiz salata suyunda bittin
malzemeyi karistirip 2 saat kadar demlendirin. Bu arada mayonezinizi hazirlayin. Mayonezin bir miktarini salata
suyuyla karistirip, salata malzemesiyle harmanlayin. Tabagin dibine kivircik salata yapraklar déseyip
demlendirdiginiz malzemeyi dokiin, Siyah zeytinlerle stsleyip, kalan mayonez egliginde ikram edin.
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