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TAVUKLU SEBZELI PILAV

2 su bardag arpa sehriye,

3 su bardagi su,

1 adet tavuk g6gdsa,

mevsim sebzeleri,

birer cay kasigi kori ve safran,
1 corba kasigi tereyagi,

tuz,

Arpa sehriyeyi suyla kaynatin. Pismesine yakin igine kigik dogranmig tavuk etini katin. Dilediginiz sebzeyi
kicUk kiguk dograyin. Tencereye ilave edin. Kéri ve safrani ekleyin. Tuzunu ayarlayin. Kapagi kapali olarak,
pilav pisirin gibi pisirin. Yemeginiz soyunu ¢ekmesine yakin 1 ¢orba kasigi tereyadini koyun. Tereyad eriyince
pilavi servis yapin.
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