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TAVUKLU SEBZELI KIS CORBASI

1 adet kereviz

1 adet havug

1 klicUk demet ispanak (temizlenmig, ayiklanmig)
1 adet prrasa

1 adet patates

2 adet kemiksiz kalca tavuk eti

Y2 ¢ay bardagi sehriye

Zeytinyad!

Tuz

Karabiber

Kerevizi klicUk ki¢uk dograyin. Havucu rendeleyin. Pirasayi ince dograyin. Ispanaklari ince dograyin. Patatesi
rendeleyin. Tavuklar kiigik kligik dograyin.

Tencereyi ocada alip isitin. Isininca 3 yemek kasigi zeytinyadi ve dogradiginiz tavuklari ilave edip 3-4 dakika
kavurun.

Pirasa, havug, kereviz, patates ilave edip 4-5 dakika daha birlikte kavurun.

Uzerlerine 1,5 litre su ve tuz ilave edip karistirin. Kaynayana kadar yiksek kaynadiktan sonra kisik ateste 10
dakika pisirin.

Sehriyeleri ilave edip 5 dakika daha pigirin. Altini kapatin, ispanak ve karabiber ilave edip karistirin.
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