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SEBZELI TAVUKLU CIN MAKARNASI

1 paket spagetti

2 adet tavuk g6gusU

10 adet ceri domates

8 adet taze sogan

6 yemek kasigi soya sosu
6 dis sarmisak

1adet pirasa

1 adet havuc

1 adet yesil biber

1 cay kasigi zencefsl

3 yemek kasigi tereyagi
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Kaynayan suya tuzu ilave edip makarnayi koyun.

Haslandiktan sonrastizip soguk sudan gegirin.

Daha sonra tavuk gésini sebzeleri ince seritler halinde dograyin.

Diger tarafta 3 yemek kasigi tereyagini eritip sarmisaklari ilave edip bir iki dakika kavurun.
Tavuklari ilave et ve gene kavur, tavuklar pembelesince sebzeleri ilave et, 3-4 dakkika soteleyin.
Soya sosu, toz zencefil, tuz, karabiber ekleyin ve makarnanin Gzerine dékin.
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