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TAVUKLU SEBZE SALATASI

300 gr. tavuk gégsi
200'er gr. brokoli ve karnabahar
2 adet kabak

1 adet havug

Sos igin:

3 adet yumurta sarisi

2 corba kasigi sirke

4-5 corba kasigi tereyagi
Yarim limonun suyu

Tuz

Karabiber

Tavuk g6gsiini haslayip kiip kiip dograyin. Sebzeleri yikayip arzu ettiginiz sekilde dograyin. Az suda haglayin.
Sebzeleri ve tavuk pargalarini karistirip servis tabagina aktarin. Sos igin yumurta sarilarini, sirke, tuz ve
karabiberi 1siya dayanikli bir kaba koyun ve benmari usulii ¢irparak isitin. Kigtk pargalara ayriimis tereyagdini
katip ¢irpmaya devam edin. Limon suyunu damla damla katip karistirin. Sosu sogutmadan salatanin izerine
gezdirin.
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